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Sake Fass  Ginjo  Fukushima Nihonmatsu ~ (Ak.15%)

Feiner Premium-Sake im kleinen Fass.
0,3Lit 100,00

Nanbu Bijin Ume Rose Sake Likor Iwate (A 11%)
Flegant, ohne Zuckerzusatz, mit japanischer PHaume (Ume).

Glas 0,11t 15,90
Sakekrug 0,18 lit 28,70
Flasche 031t 114,00 ISP o 13 Lo
Fukuju Yuzu Sake Sake Likor Kobe ~ (Ak.14%)

Premium-Sake wird mit Yuzu aromatisiert. Frische, leicht
bitfere Zitrusstiure verbindet sich mit hochwertigem Sake zu
einem anregenden Aperitif /Digestif.
2 7,20
4d 14,30

Japanische Spirituosen

Syo-chu Ichiko (Gerste) 4d 14,30
Syo-chu Kuma (Reis) 4d 14,30
Syo-chu Shiso (Shiso) 4d 9,80
Kuro Kirishima (StBkartoffel) 4d 12,50

Amabuki Daiginjo Trester 2 8,10

Preise in <€ inklusive aller Abgaben.
All prices in €, taxes included.
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Japanese Restaurant
UNKAI
Tel. +43-1-515 809110

unkai@grandhotelwien.com




Sake Verkostungs-Set € 65,

4 verschiedene Sake und Vorspeisenteller
mit jopanische Kdstlichkeiten

€

Gassan No Yuki Junmai 0,11t 8,20
Kikusui Dry Ginjo 0,11t 11,40
Tamanohikari Junmai-Daiginjo 0,1t 12,60
Kozaemon Yamahei Junmai 0,11t 11,80
Suke
Warme Sake
0zeki 0,18 Lif. 7,90

0,36Lit. 15,80
Isehomare 0,18 Lit- 12,00

0,36 Lit. ___ 24,00

Kozaemon Yamahei Junmai  Gifu ik18,6%)
Kozeamon ist seit 2001 ein never Name am Markt.
Kriiftig und vollmundig.

Glas 0,1 lit 11,80
Sakekrug 0,18 lit 21,30
Flasche 0,5 lit 59,00
Hakkisan Junmai Ginjo ~ (ak.15,5%)
Ein leichtes, trockenes Aroma mif angenehmen
Nachgeschmack.

Flasche 0,72lit 110,00

Tabata Shuzo Rashomon Junmai Ginjo Wakayama
Flasche 0,72lit 220,00

0zeki Karatanba Honjozo Kobe  (ak15%)
Kriiftiger Otoko-Sake (minnlicher Sake), erfrischend im
Geschmack, kriiftig, ausgewogen und trocken.

Glas 0,1lit 10,40
Sakekrug 0,18lit 18,70
Flasche 0,3lit 31,20
Hana Awaka Ozeki Kobe (k7,00
Ligblicher, prickelnder Sake mit leichtem Aroma.

Glas 0,1lit 9,00
Flasche 0,25lit 16.80

Tamanohikari Junmai-Daiginjo Kyoto  (ak.16,2%)
Die Brauerei Tamanohikari st der ehemalige

Sake-Lieferant fir die Shogunfamilie.

Charmant, aromatisch und feinherb,

passend zu zahlreichen Gerichten.

Glas 0,1lit 12,60
Sakekrug 0,18lit 22,80
Flasche 0,5lit 63,00

Kikusui Dry Niigata (K 15,0%)
Klor und sanft, trocken im Geschmack.

Glas 0,1lit 11,40
Sakekrug 0,18lit 20,40
Flasche 0,3lit 34,00
Kubota Manjyu Niigata  (ak.15,5%)

Manjyu=Ewigkeit. Die Krénung einer langen Tradition

des japanischen Sakebrauens.

Eleganter, zarter Geschmack, sehr angenehmes Aroma.
Flasche 0,72lit 195,00

Hakkisan Seisyu Niigata  (k.15,4%)
Trockener, siiffiger Sake mit edlem
und reinem Geschmack.

Flasche 0,3lit 23,00

Gassan No Yuki Junmai Ginjo Yomagata  (Ak.15-16%)
Der Schnee vom Moonbeerg- frisch, leicht und trocken.

Glas 0,1lit 8,20
Sakekrug 0,18lit 14,80
Flasche 0,5lit 59,00

Amabuki , Himmelswind” Daignjo Saga (ak.16,5%)
Sanfte Aromen von Melone und weissem Pfirsich,
gebraut mit Blitenhefe von Abelia.

Glas 0,1lit 16,70
Sakekrug 0,18lit 30,10
Flasche 0,72lit 120,00

Amabuki ,Rhododendron” Junmai Daiginjo

Saga  (Alk.16,5%)
Sehr mild im Geschmack, dezenter Duft von edlen Blumen.
Flasche 0,18lit 68,00

Kuhei Eau du Desir Junmai Ginjo Aichi  (ak.16%)
“Kult Sake”, der aufwendige Brauprozess bewirkt eine
einzigartige Hormonie und Fruchtigkeit.

Glas 0,1lit 16,70
Sakekrug 0,18lit 30,10
Flasche 0,72lit 120,00

Kirin Vintage 2010 Junmai (Aged) Nigata (Ak.17%)
Eine extrakireicher Sake mit einem grossen
Reifungspotenzial, aber auch jung zu geniessen.

Glas 0,1lit 15,90
Sakekrug 0,18lit 28,70
Flasche 0,72lit 114,00

Rihaku Dreamy Clouds Junmai  Shimane ~ (k.15%)
Fruchtig-nussig, milde Sture, leichte Tribung (unfiltriert).
Eine Urform des Sake.

Flasche 0,3lit 58,00




